Cabillaud Fagon Meuniére avec risotto de légumes
Cabillaud Fagon Meuniére with vegetable risotto

Pluma de porc cuisson rosé, fagon asiatique,
accompagnée de nouilles de riz
Pork pluma “cuisson rosé’, served with Asian rice noodles

Picanha de beeuf cuisson rosé, servie avec

pomme grenailles au beurre & une sauce au choix*
Beef picanha cooked at low temperature, served with roasted
potatoes and a sauce of your choice*

Parmentier d'épaule d'agneau, patate douce &
lentilles corail
Lamb shoulder parmentier with sweet potato & coral lentils

Entrecote 250g, accompagnée de frites &
une sauce au choix*
Entrecote 250q, served with fries and your choice of sauce*

Tagliatelles faites maison, servies avec une creme
truffée au parmesan & bresaola

Homemade tagliatelle served with truffle cream, parmesan &
bresaola

*Sauce au choix

Béarnaise, poivre ou beurre truffe
*Sauce of your choice

Béarnaise, pepper or truffle butter

Le Smash Burger : steak haché pressé, cheddar maturé,
pastrami, avocat & oignons

The Smash Burger : steack, mature cheddar , pastrami, avocado
& oignons

Le Baggle Végé : steak végétal, ou saumon fumé (+2€), avocat,
fromage frais, poids gourmands, épinards & demi-burrata
The Veggie Baggle : veggie steak or Smoked salmon (+2),
avocado, cream cheese, snow peas, spinach & half a burrata.

La New Yorkaise : salade composée de pastrami & agrumes
The New Yorkaise : mixed salad, pastrami & citrus fruits

Salade César classique : poulet basse température, crodtons,
copeaux de parmesan & créme balsamique

Classic Caesar salad, chicken low temperature, croutons,
parmesan & balsamic cream




Saumon 16ti accompagné de coquillettes ou de frites
Roasted salmon with coquillettes or French fries

Deux mini burgers accompagnés de frites
Two mini burgers with fries

Coquillettes au Kiri & Jambon
Coquillettes with Kiri & Ham.

Dessert : Fondant au chocolat ou 2 boules de glaces
Dessert: Chocolate fondant or 2 scoops of ice cream

Le Paris-Brest
Paris-Brest

Pavlova aux fruits des bois et basilic frais
Pavlova with berries and fresh basil

Snickers
Snickers

Cheesecake pistache
Pistachio cheesecake

Fondant au chocolat
Chocolate fondant

Glaces : chocolat, vanille, fraise, poire, citron vert et jaune, café, noix de
coco, pistache, framboise, cassis

Ice Cream : chocolate, vanilla, strawberry, pear, lime, lemon, coffee,
coconut, pistachio, raspberry, blackcurrant

Tous nos desserts sont faits maison
All our desserts are homemade

Mini poivrons farcis a la brousse de chévre & aux herbes,
accompagnés de speck

Mini peppers stuffed with brousse goat's cheese & herbs,
served with speck

Mini burgers
Mini cheddar burgers

Burrata accompagnée de jambon de Parme
Burrata with Parma ham

Houmous de haricots rouges & feta
Red bean hummus with feta

Minis tacos a l'épaule d'agneau & harissa verte
Minis tacos with lamb shouldert, & green harissa

Saumon mi-cuit, quartier de pamplemousse & sauce soja
Semi-cooked salmon, grapefruit & soy sauce

Gnocchis de Pois Cassés au Gorgonzola, Speck croustillant
Split Peas Gnocchis with Gorgonzola, Crispy Speck

Tartare de veau & harissa verte
Veal tartar & green harissa

Ceviche de daurade accompagné d'un caviar de lentilles,
assaisonné au leche de tigre

Sea bream ceviche with lentil caviar, seasoned with tiger leche

Gaspacho de pois chiche et tomate, servi avec chorizo d'été

Chickpeas and tomato gaspacho with chorizo



